
Librotte 2016
AOP Duché d’Uzès

Cépages : 70% Syrah, 30% grenache noir.

Sol : Argilo-calcaires et grès.

Vinification, élevage : Cuve béton, demi-muids 

bourguignon de 600L.

Dégustation : Tendu et droit, fruits noirs (myrtilles et 

mûres), notes de réglisse en fin de bouche, long et 

équilibré.

Accords mets : Canard, pigeon rôti et côte de bœuf à 

la moelle.


